
TAGESEMPFEHLUNGEN 

Aus dem Suppentopf 

Kürbiscremesuppe (G, L) 8,50 

Steirisches Kürbiskernöl | geröstete Kerne 

 

 

Hauptgerichte 

Wildragout (A, C, L) 24,80 

Rotkraut | Spätzle | Preiselbeeren 

 

 

Schulterscherzel vom Weiderind (G, L, O)  26,80 

18 Stunden sous-vide gegart 

Ofengemüse | cremige Polenta | Portwein-Schalotten-Jus 

 

 

Pilzrisotto (A, G, L)  21,50 

Marktgemüse der Saison 

 

  

zu allen Hauptgerichten 

ein kleiner Beilagensalat vom Buffet 

 

Dessert 
Apfel | Mascarpone | Cantuccini (G, H) 9,50 

 

 



Speisen 

Vorspeisen & Salate 
Fein belegtes Tramezzini mit Roastbeef (A, C, G, M) 16,50 

Rucola | rote Zwiebel | Remoulade 

Caesar Salat (A, C, G, M) 14,50 

 Romanasalat | klassisches Dressing | Parmesan | Croutons 

 

 » mit gebratenen Maishendlstreifen (G) 18,50 

 » mit gebratenen Rotgarnelen (B, D) 20,50 

 

Vitaminsalat (A, G, H, M, N, O) 14,50 

Frischer Salat | eingelegter Kürbis | frische Feige | Apfelrotkraut |  

Hummus | Grissini 

  

Salat vom Buffet 7,80 
[siehe Mappe mit Hinweisen zu den allergenen Stoffen am Buffet] 

 

Aus dem Suppentopf 

Klare Rinderconsommé (A, C, G, L) 6,80 

mit Frittaten (A, C) oder Grießnockerl (A, C, G) | Schnittlauch 

Pastinaken-Velouté (A, C, G) 7,90 

Pastinake | Apfel | Petersilienöl | Schwarzbrot-Croutons 

Tagessuppe [Bitte fragen Sie beim Serviceteam nach den Inhaltsstoffen] 5,50 

 
 

[Allergene Inhaltsstoffe sind von der Zusammenstellung am Salatbuffet abhängig,  

bitte fragen Sie nach der Mappe beim Buffet] 

 

 
Inklusivpreise in Euro 



... oder darf’s was Vegetarisches sein? 

Gräner Käsespätzle* (A, C, G) 14,00 

Lechtaler Bergkäse | Röstzwiebeln | Schnittlauch 

Cremiges Risotto vom Hokkaido-Kürbis* (A, G, H) 15,50 

Tiroler Ziegenkäse | Kräuterseitling | Haselnuss  

Taglioni in Trüffel-Parmesan-Rahmsauce* (A, C, G) 17,90 

 Junger Spinat | Schmelzparadeiser | Kresse  

Unsere Fischgerichte 

Filet vom Eismeersaibling „Müllerin Art“ (A, D, G) 26,00 

Petersilienkartoffeln | Wilder Brokkoli | Mandelbutter | Zitrone 

Gebratenes Zanderfilet (D, G) 25,00 

Rotes Linsen-Dal | Paprika | Safran-Beurre blanc 

* auf Wunsch können von diesen Gerichten kleinere Portionen serviert werden! 

 
 

 
 
 

[Am Buffet liegt eine Mappe mit Hinweisen zu den allergenen Stoffen im Salat aus] 
 

Für unsere Kleinen 
 Moby Dick (A, D)   7,00 
 Fischstäbchen | Kartoffeln 

 

 Donald Duck (A, C)   7,00 

Spaghetti | Tomatensauce 

 

Krümelmonster (A, C, M)  8,50 
kleines Schnitzel „Wiener Art“ | Pommes frites  

Goofy [M]   6,80  

Grillwürstl | Pommes frites 

 

Pommes Frites   4,00 
 mit Ketchup 

 

 

 

 

Inklusivpreise in Euro 

 

  
Alle Hauptgerichte mit 

Beilagensalat vom Buffet 

 



Spezialitäten des Hauses 

Zwiebelrostbraten* (A, C, G, O) 27,50 
Zwiebeljus | Röstzwiebeln | Speckbohnen | Tiroler Käsespätzle   

Wiener Schnitzel vom Tiroler Milchkalb* (A, C, G) 26,90 
Petersilienkartoffeln | handgerührte Preiselbeeren | Zitrone 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Tiroler Landschwein* (A, C, G) 19,90 
Pommes frites | handgerührte Preiselbeeren 

„Cordon Bleu“ vom Tiroler Almschwein (A, C, G) 24,00 
Almkäse | Bauernschinken | Pommes frites | Preiselbeeren 

Grillteller* (A, G)  25,00 
Filets von Rind, Schwein & Pute | Kräuterbutter | Pommes frites  

Pulled Pork* - 12 Stunden sous-vide gegart (A, C, G) 19,50 
Brioche-Bun | zart gezupftes Schwein | Coleslaw | BBQ-Sauce |Pommes frites  

* auf Wunsch können von diesen Gerichten kleinere Portionen serviert werden!  

 

 

Vom Grill 
Rinderfilet Nobel Cut (O) 

ca. 150g 27,00 

ca. 250g 38,00 

Sirloin (Beiried) – Black Angus Qualität (O); ca. 200g 33,00 

dazu Beilagen nach Wahl 
(1 Sättigungsbeilage, 1 Gemüse, 1 Sauce  -  im Preis enthalten) (A, G) 

Pommes Frites Röstkartoffeln Petersilienkartoffeln 

Speckbohnen Saisongemüse Wilder Brokkoli 

Naturjus Pfeffersauce Kräuterbutter  

Zusätzliche Beilagen – Aufpreis € 4,00 (außer bei Kräuterbutter) 

 
 

  

 
[Am Buffet liegt eine Mappe mit Hinweisen zu den allergenen Stoffen im Salat aus] 

 

 

 

Inklusivpreise in Euro  

 

  
Alle Hauptgerichte mit 

Beilagensalat vom Buffet 

 



Süßer Abschluss 

Kaiserschmarrn (A, C, G) 13,00 

mit Apfelmus 

Knusprige Rosmarin-Crème-Brûlée (C, G) 9,00 

mit eingelegten Rumbeeren 

Steirer Gold (A, G, H) 8,90 
Vanilleeis | Kernöl | Krokant 

„Affogato“ (G) 4,60 

Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis 

Tagesdessert  5,20 
(Bitte fragen Sie unser Service-Team nach den Inhaltsstoffen) 

 

 

 

Verschiedene weitere Eisbecher finden Sie  
in unserer separaten Eiskarte! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Legende zu den Buchstabencodes finden Sie auf der letzten Seite. 
 

 

 

Inklusivpreise in Euro 


